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w Restaurant El Peixet

L.

w™ Restaurant Raco d’en Pinilla L}; LUNAVEREMALXCEPCIONAL emunica 4;:;5
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Carrer de la Creu, 4 Reserves: 93 895 6243 0628 1190 54 R

Ajuntament de Cubelles

h Som aixi. A Cubelles, quan ens cau una garrotada, ens aixequem. Si ens vénen maldades, re- O Q® 0O O www.cubelles.cat

DINAR GASTRONOMIC VEREMA D’EN PINILLA

(Divendres 4, dissabee 5 i diumenge 6 de setembre) i accionem. Amb empenta, amb coratge i, si, quan cal, amb un punt d’altivesa i tot. De plagues

que malmetien la nostra economia, els nostres camps i conreus, n’hem anat servits tota la vida.
p I Prou que ho sabien els nostres avis i avantpassats, que plantaven cara i patien per la fil-loxera,
HIMLES L IOl el mildiu, els corcs... Pero sempre dempeus, amb el vent de cara i les mans rugoses.

’ Amanida de burrata amb tomaquet, figues i salsa pesto . X X X I I I ‘ ‘ r ‘ I ) I :
o iclonts | I’ Des del primer moment vam ser conscients que, abans que res, calia prioritzar i destinar 4 4

G (AE ) . o o g
SECONS (4 ESCOLLIR bona part dels nostres recursos a protegir i donar cobertura als comerciants i les families
Paella de cranc blau | . : Nl . ) o
) o . -,. que més durament patien per la pandémia. Tanmateix, un cop assegurades les principals b4

Bacalla amb all i oli i fons de tomaquet i o N . - . A

. N necessitats de les nostres veines i veins, hem volgut mantenir ben viu I'esperit de la Festa
Cuade bou a laxocolata amb vi (3 € suplement) \ . L ; o 2 o .

f, de la Verema i celebrar una edici6 —la nimero 33- del tot excepcional. Unica perque
1

no tindra el seu format tradicional ni ens podrem aplegar a la plaga del Mercat a gaudir
de la masica, la gastronomia i de tota la bona gent que s’estima Cubelles. Pero, no
obstant, extraordinaria perque servira per homenatjar el nostre teixit comercial, la
restauracio del nostre poble i totes les persones que es trenquen la cara dia rere dia
per impulsar I’economia de la nostra vila i, en situacions extremes com les viscudes
recentment, vetllar per nosaltres i que ningt no es quedi enrere.

w Postres a escollir i una consumicio inclosa. I"
‘ L Preuper persona: 25,00 € (IVA inclos)
L J

Passeig Maritim, 18 Reserves: 93 816 20 09
SOPAR GASTRONOMIC VEREMA EL PEIXET
(Divendres 4, dissabte 5 i diumenge 6 de setembre)

La riquesa del nostre poble no la determina el seu PIB sin6 la immensa qualitat
humana d’aquests restauradors i restauradores, del nostre comerg de proximitat.
Agraim-los, doncs, la seva feina i gaudim d’aquestes excepcionals jornades gas-
tronomiques. | fem-ho amb respecte i amb la ment posada, també, en la propera
edicio de la festa, la millor de la historia.

REMA

PRIMERS (A ESCOLLIR

Crep arros salvatge amb gamba de Vilanova i reduccio de cranc
Ceviche de corbina

SEGONS (A ESCOLLIR)

Arros cremos de gamba de Vilanova

Llom de bacalla amb salsa de pebrots del piquillo

Postres

Semifred de platan i xocolata

Visca la Verema t visca Cubelles!

RosaFonoll Trini Vicente
Alcaldessa Regidora de Turisme

Beguda: Ampolla de vi DO Penedes Freye o Pla de la Creu cada 2 persones o 1 consumicio.
Pren nCT e I Y ST Os) Enguany participar ala Verema te premi: 120
un dels nous barrets de Turisme de . : & < 28

Cubelles / Penedes Maritim. tcmbr

Per aconseguir-ho només heu de publicar a Facebook, Twitter o Instagram una
foto del meni de la Verema que degusteu i etiquetar-ho amb:
o O #VeremaCubelles + # JoEmQuedoACubelles + # nom del restaurant.

miques, degustacions
maridatges.
derestauracié del municipi.

Més informacié:
www.cubelles.cat

{Inscripcié previa obligatdria)

Podreu passar a buscar el vostre barret per I'oficina de turisme o el punt d’informacio de la platja fins
el 15 de setembre (promocio condicionada a finalizacio d existéncies). /////
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"-.ﬁ ‘ Com a consegiiéncia de les mesures de proteccio per la pandémia del Coronavirus (Covid-19) fre d Qv o ) . om
@‘_@] g g‘ ma c#‘ﬁfﬁf‘ pemedes @ Beeene RADIO node garraf

La Festa - Cubelles CUBELLES

RECORDEU: DISTANCIA / MANS / MASCARETA
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w™ Bar Vermuteria Ach La Festa w Restaurant Casa Vostra

w™ Restaurant Cal Tala

Passeig de la Marina, 34 Reserves: 93 896 94 57 ' Carrer Major, 19 Reserves: 93042 11 620657 1794 19 Passeig Narcis Bardaji, 9-13
DINAR I SOPAR GASTRONOMIC VEREMA CAL TALA j’ . SOPAR GASTRONOMIC A LA FRESCA LA FESTA Reserves: 6278349 56 093 816 20 84 / nesorest@gmail.com
(Dinar divendres 4, dissabte 5 i diumenge 6 de setembre / Sopar dissabie (Divendres 4 { dissabte 5) SOPAR VEREMA TAST GASTRONOMIC CASA VOSTRA
5 de setembre) ¥ (Divendres 4 i dissabte 5 de setembre)
; APERITIU "
PRIMERS (A ESCOLLIR) Musclos a la marinera b o 1. Duo seitons vinagre/anxoves 00 cantabric
Xat6 de Cubelles . Croquetes variades el b . 2. Llagrimes de pernil de gla Los Pedroches i
Esqueixada de Bacalla amb perles de Modena \ . ENTRANTS (A ESCOLLIR) R a ENTRE PLAT, PAUSA: TRAGUET DE MARC DE CAVA I MENTA 1 : g } '
Muscles picantons Cal Tala L Torrada amb escalivada i anxoves J 3. Nuvol de bacalla d’autor o
Carpaccio de Pop de la casa - : o Torrada amb sobrassada amb mel, formatge i nous oy’ : 4. Tronquet de pop gallec a feira ‘ T
SEGONS (A ESCOLLIR PRINCIPAL (A ESCOLLIR) - _\_ 5. Tartar de tonyina Casa Vostra - L
;x . Caldereta de Marisc (Min. 2 persones) | Cua de Bou al vi negre - J ’ \ ENTRE PLAT, PAUSA: TASTET DE SOPA FREDA DE SINDRIA I LLIMA L 2
¢ == Arros Negre alaMenorquina . Cocotxes de bacalla al pil-pil - ¥ - 6. Arros melos de fricandd -
A - Entrecot de Vedella al gust - el N
T Secret Iberic amb guarnicio ' * Postres a escollir o café i una consumicié inclosa. ! Postres i cloenda: music amb vi dol¢ de la terra. o
# POSTRES CASOLANS , - Preu per persona: 25,00 € (IVA inclos) Preu per persona: 35,00 € (IVA inclos) d
R Crema catalana r ’
y adgt Flam de formatge L. W Y - . . .. .
o T—— | Y w Xiringuito El Viagrot w Xiringuito Ona Beach Cubelles (OBC)
Preu per persona: 22,00 € (IVA inclos) Placa Pere Quart, s/nim. Reserves: 699 89 11 77 Passeig de la Mar Mediterrania, 36 Reserves: 669 64. 71 80
] DINAR I SOPAR GASTRONOMIC VEREMA EL VIAGROT SOPAR GASTRONOMIC VEREMA OBC
S . . i (Divendres 4, dissabte 5 { diumenge 6 de setembre) (Divendres 4, dissabte 5 { diumenge 6 de setembre)
, Xlrlng ult() Che Charlle A ESCOLLIR DOS PLATS ENTRE MENU PER A 2 PERSONES
Passeig de la Mar Mediterrania, 87 Reserves: 64428 23 11 Amanida de formatge de cabra caramel-litzada
SOPAR GASTRONOMIC VEREMA CHE CHARLIE Arros del mar cubellenc PRIMERS
(Divendres 4, dissabte 5 i diumenge 6 de setembre) Sardines a la brasa el Viagrot Amanida de formatge de cabra
Assortiment de carns a la brasa estil argenti Patates braves casolanes
APERITIU Pop a feira SEGONS
Cucurutxo de mousse de formatge blau amb caramel de vi negre Posrres Espeto de gambot
ENTRANTS Pastis gelat de tiramisu o café “ g Espeto de sardines
Tartar de salmé sobre llit d’advocat i mantega de vi blanc DO Penedés 7 2% *
PrincipAL Una consumici6 inclosa. ». Beguda: Ampolla de vi blanc DO Penedes Freye o ampolla cava Mistinguett brut nature.
Entrecot de vedella amb guarnicio de patates, formatge de cabra i reduccio6 de vi de Porto Preu per persona: 24,00 € (IVA inclos) ¢ Cafeés inclosos.
PostrES Preu per persona: 22,00 € (IVA inclos)
J Copa Aloha (recepta secreta per a llevar-se els dits)
S <
%A v‘.ﬁ' Una consumici6 inclosa.
Preu per persona: 27,00 € (IVA inclos)
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